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ATTOAQUOTIKA TTPWTIA
To KAAUTEPO PTTEPYKEP OTOV KOOMO gival EAANVIKO!

Oudda véwv KpeOTTWAWY, TTOU GUUUETEIXQV yIa TTPWTN QOPA OTOV TTAYyKOOUIO dIaywVIOUO
kpeomrwAwv 1mou 01eénxOn orto MréApaaoT tng IpAavdiag tnv mepacuévn avoién,
EVIUTTWOIAOE TOUS KPITEC UE TNV aTTAOTNTA AAAG Kail TN VOOTIUIG TOU EAANVIKOU UTTEQPYKEP Kal
KQTEKTNOE TV TTPWTN 660N 08 OAOKANPO TOV KOGLO.

Opada VEWV KPEOTTWAWY, TTOU CUMMETEIXAV VIO TTPWTN QOPA OTOV TTAYKOCUIO dIaywVIOHO
KpeoTTwAwWwV TTOU 81EEAXON 0TO MTTEAQOOT TNG IpAavdiag Tnv TTepacpévn dvoién, EVIUTTWOIaoE
TOUG KPITEG PE TNV ATTAOTNTA OAAG KQI TN VOOTIKIA TOU EAANVIKOU PTTEPYKEP KAl KATEKTNOE TNV
TTPWTN B€0n 0€ OAOKANPO TOV KOO O.

H Kutrapiooia Aviwvdapa, 1I810KTATPIO KPEOTTWAEIOU 0TO AoBecToXwpl @ecoalovikng, €ival n
MOVaBIKN yuvaika oTnv OpAda TTOU KATEKTNOE TNG KOPUQPN Kal WAWVTAG oTo ABnvaiko
MpakTopeio Eidriocwv-Makedoviké MNMpakTopeio Eidriocwv (AMNME-MIE) utroypduuioe 611 «T0
MUGTIKO TNG €TITUXIOG €ival N atrAGTATA TNG GUVTAYNG MAG, N OTToia EKTINABNKE aTTd TOUG KPITEG,
OaAAG Kal TO yeyovog OTI TIPAPE UAIKA Kal JUPpwOIKA aTTd TN EAANVIKA YN KAl CUYKEKPIPEVA aTTO
TNV KpAtn».

2TOV TTAYKOOWIO DIAYWVIOUO KPEOTTWAWY CUMUETEIXAV XWPES OTTWGS oI HIA, TTou €xouv
TTOPAd0o0nN OTA UTTEPYKEP, OPWG OTTWG EITTE N VEAPH KPEOTTWAIOOA, «N XWPA dEV TTHPE OUTE £Va
Bpapeio, ATav EKTOC CUVAYWVIOUOU, AV Kal TTapadociakd @nuiZeTal yia TO CUYKEKPIPEVO
TTPOIOVY.

H Kutrapiooia Aviwvapa, 1Tou €xel oTrouddoel oxEdio pdédag kal otn ouvéexela food design,
yprnyopa kataAhaBe Otl £xel TAAEVTO OTO OXEDIAONO VOOTIHWY, AAAG Kal aioONTIKA YOVABIKWY
€OEONATWY ATTO KPEAG KAl £TAI ATTOPACIOE VA APOOIWOEI OTNV OIKOYEVEIOKK ETTIXEIPNON, ME
OTOXO va TNV €¢eAicel 600 gival duvaTov.

«Eptrvéopal kaBnuepiva atrd Tig vEEG TAOEIG Kal dnUIoUPYwW dIOPOPETIKA TTPOIOVTA, OTTWG
YEMIOTO KAVTAi@I uE KOTOTTOUAO, OTTAPAYYI TUAIXTO UE UTTEIKOV, KPEQTEVIEG TOUPTEG UE
QPWUATIOUEVO KIPMA KOl JOUG TUPIWVY» TTEPIYPAPEI UE AETTTOPEPEIA N EIKOTIECAXPOVN.

YTmroypduuioe &€ 0TI yia €KEIVN ATAV CNPAVTIKO VA CUVEXIOEI TNV OIKOYEVEIOKN ETTIXEIPNON.
«BéBaia otroudaca Kal TTPOCEYYIoa JUE Evav TTIO ETTIOTNUOVIKO TPOTTO TN OUYKEKPIWEVN OOUAEIQ,
divovTag heyadAn BaputnTa oTAV TTOIOTATA TWV TTPOIOVTWV».

H eAANVIKA aTTOOTOAN TTOU TTOPOOCKEUAOE TO VOOTIMOTEPO PTTEPYKEP TOU KOOHOU, ATTOTEAEITAI
atro €€ aTopa, Tpia atopa atrd TNV Kprtn, duo atrd tnv ABriva kai Tnv Kutrapiooia Aviwvépa
atro 1N ©ecoalovikn. «MAANIOTA gival N TTPWTN GOPA TTOU CUMMETEXEI N XWPA PJAG OTO
OUYKEKPIPEVO DIaYyWVIOHO TToU BlEEAyETAl KABE BUO XPOVIO» ETTICHUAVE N VEAPH ETTAYYEAUATIOG.

H eikooiegdypovn, n oTroia pe PePAKI Kal A0 UTTNPETE TO TTAPADOCIOKO ETTAYYEAUO TOU
KPEOTTWAN, UTTOOTNPICEI OTI O ETTOPEVOG OTOXOG TNG EiVal VA KATAPEPEI VA PJETAPEPEI TIG IDIAITEPES
YEUOEIG KAl JUPWOBIEG TWV TTPOIOVTWY TNG OTA OTTITIA TWV TTEAATWYV TNG, XPNOIUOTTOIWVTOG TO
d1adikTUO, diXxW¢ va Xpelaletal va emIoKeEPBOUV To KataaTnua 1Tou diatnpei oto AoBECTOXWAI.
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	Το καλύτερο μπέργκερ στον κόσμο είναι ελληνικό!
	Ομάδα νέων κρεοπωλών, που συμμετείχαν για πρώτη φορά στον παγκόσμιο διαγωνισμό κρεοπωλών που διεξήχθη στο Μπέλφαστ της Ιρλανδίας την περασμένη άνοιξη, εντυπωσίασε τους κριτές με την απλότητα αλλά και τη νοστιμιά του ελληνικού μπέργκερ και κατέκτησε την πρώτη θέση σε ολόκληρο τον κόσμο.


